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Szef Kuchni
Restauracja Zielony Ktos (fikcyjna)

Dotyczy: ogtoszenia na stanowisko kucharza — sekcja ciepta
Szanowni Panstwo,

Z zainteresowaniem przeczytatem ogtoszenie o pracy na stanowisku kucharza na sekcji cieptej
w Restauracji Zielony Ktos. Od szesciu lat pracuje w kuchniach a la carte i hotelowych, a od
trzech lat prowadze sekcje grill i dan gtownych, dlatego chciatbym zaproponowac¢ Panstwu
swojg kandydature.

W obecnej pracy odpowiadam za przygotowanie mise en place na caty wieczorny serwis i
wydawanie dan w restauracji na dziewiecdziesigt miejsc. Dbam o to, zeby stek czy ryba
wygladaty tak samo przy pierwszym i przy ostatnim zamoéwieniu. Wspottworze menu sezonowe,
przygotowuje karty technologiczne i pilnuje gramatur, co pomaga utrzymac koszty pod kontrola.

W ogtoszeniu podkreslajg Panstwo znaczenie sezonowych produktéw od lokalnych dostawcow.
Przyjmuje dostawy samodzielnie, sprawdzam temperatury i daty, prowadze dokumentacje
HACCP i wiem, jak informowac salg o alergenach w daniach. Mam aktualne orzeczenie do celéw
sanitarno-epidemiologicznych, a praca w weekendy i w systemie zmianowym jest dla mnie
czyms naturalnym.

Cenie kuchnig, w ktérej zespo6t rozmawia ze sobg takze w szczycie serwisu. Wdrazatem
praktykantow i w razie potrzeby przejmuje sekcje zimng, dlatego dobrze odnajduje sie tam,
gdzie trzeba elastycznie wspierac kolegow. Po serwisie zawsze zostawiam sekcje czystg i
przygotowang dla zmiany porannej.

Chetnie przyjde na dzien probny, zeby pokazac¢ swojg prace przy Panstwa stanowisku.
Najtatwiej skontaktowac sie ze mna telefonicznie w godzinach przedpotudniowych.
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